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SIMULAZIONE DELLA SECONDA PROVA D’ESAME 

 
 

Tema di: ECONOMIA, ESTIMO,LEGISLAZIONE E MARKETING 
TRASFORMAZIONE DEI PRODOTTI 

 
 

Il candidato svolga la prima parte della prova e risponda a due tra i quesiti proposti 
nella seconda parte.  

 
PRIMA PARTE 

 
Il candidato scelga e descriva una zona vitivinicola in cui è impiantato un vigneto , quindi passi allo svolgimento  del 
quesito richiesto 

 

Un vigneto di Barbera del Monferrato D.O.C. ha un ciclo produttivo di 35 anni con i seguenti ricavi e 

costi annui. 
 

RICAVI COSTI 

Anni Importi Anni Importi 

3° 3.000,00 Anno 0 15,000,00 

dal 4° all’8° 8.000,00 1° e 2° 4.000,00 

dal 9° al 30° 12.000,00 3° 5.000,00 

dal 31° al 35° 9.000,00 dal 4° al 35° 6.000,00 

 
Determinare, al tasso unico del 3%: 

 

1. valore della terra nuda - V0 

2. valore del vigneto al 15° anno – V15 

3. valore del soprassuolo al 15° anno – Vss 
 

Il candidato esami nel dettaglio il processo di vinificazione del Barbera del Monferrato D.O.C 
 

SECONDA PARTE 
 
1. Cosa si intende per “probabile valore di trasformazione” e come questo viene determinato? 

L’allievo indichi qualche esempio di stima in base a questo valore. 

2. L’allievo descriva la stima analitica di un fondo rustico. 

 

3. Il candidato descriva il processo di fermentazione malolattica 

 

4.Il candidato descriva l' imbottigliamento, soffermandosi sia sull'aspetto organolettico del vino che 

sull' uso del tappo in sughero. 

 

 

N.B. Le simulazioni delle prove  SCRITTE d’esame verranno svolte con videosorveglianza dei docenti. 

Gli studenti dovranno svolgere il compito di fronte alla  webcam. Il tavolo di lavoro dovrà essere sgombro e 

il computer o il tablet dovrà essere posto a distanza di sicurezza. 

Al termine del compito gli studenti dovranno mostrare l’elaborato ed inviarlo su DRIVE nella cartella 

condivisa SIM.SECONDA PROVA come sarà indicato all’inizio della prova. 



E’ consentito l’uso del manuale. 

 


